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Valido de Lunes a Jueves
mediodia.

Meni0 por persona, no para
compartir.

Bebidas adicionales y espe-
ciales tendran suplemento.

S6lo para tomar en sala, No
take away.

Picoteo + principal + postre o
café + bebida

18,00€

Incluye bollito de pan.

(MenU no valido en festivos, ni
visperas de festivos)

sODASs



Picoteo:

Ensalada fresca:

Ensalada fresca de ricula, cecina, almen-
dra, cherrys, queso feta y alifio tropical
de platano.

Mini Nachitos VYeraniegos:

Totopos caseros gratinados con
pico de gallo, kiwi, nata, miel y
cebolla encurtida.

Salmorejo:

Salmorejo de sandia con sorbete de man-
darina, croutons de platano, |lima vy
aceite de oliva virgen exira.

Huevos “rotos’':

Huevo poché a baja temperatura, con
jamén serrano, crema de trufa y queso
grana padano.

Boniato asado:

Boniato gratinado a la pizzaiola con
pesto y albahaca fresca.
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Principal:

RiSO‘l“I‘O: +1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Risotto trufado <con cremoso de
queso, setas, tartufata y guanciale.

Taglia'l'e"e: +1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Tagliatelle a la jardinera, con pimientos,
carne especiada y queso grana padano.

Bacalao O’bras:

Con tinga de bacalao con trufa y papas
arrugadas.

Shawarma de pollo:

Shawarma de contramuslo de pollo,
ensalada fresca de lechuga, tomate,
cebolla encurtida, salsa de alioli de
miel y nachos de acompanamiento.

Hamburguesa latina:

Hamburguesa con base de ricula, carne de
vacuno, queso edam, virutas de bacon vy
coulis de banana.
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Postre:

Yogurt griego con coulis de uva y galleta
Lotus.

Tarta de |la abuela.

Macedonia de frutas de temporada con
toque de hierbabuena.

Shot tiramis0 de pistacho.

Helado: tarrina o bombédn.

Bebida:

Cafa rubia / refresco / agua 500ml

Copa de vino :

Blanco: Tampesta Albarin
Blanco: Impresiones
Tinto: Petit Pittacum

iPrueba nuestros cafées especiales!

Matcha Honey Latte
Dulce Café

Puedes anadir tu digestivo +5€

1/2 Gin Tenio:

Clasico, Maracuya o Granadina
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