®

Valido de Lunes a Jueves
mediodia.

Meni0 por persona, no para
compartir.

Bebidas adicionales y espe-
ciales tendran suplemento.

S6lo para tomar en sala, No
take away.

Picoteo + principal + postre o
café + bebida

18,00€

Incluye bollito de pan.

(MenU no valido en festivos, ni
visperas de festivos)

sODASs



Picoteo:

Ensalada Ceésar:

Mezclum, kale, nuestra salsa césar,
dados de pollo, cecina, croutons de pla-
tano y queso grana padano DOP.

Ensalada Bye Verano:

Ensalada de ricula, nueces, laminas de
kiwi, queso frito latino, granada y alifo
de honey dressing.

Mini Nachitos Caneros:

Totopos caseros gratinados con
quesos, sobrasada, miel, cebolla
encurtida, pico de gallo de cebolla y
cilantro.

Boniato asado:

Boniato gratinado a la caprese con
cherry, pesto, rocula y queso gratinado.

Cuchara del dia:

Crema de calabacin con croutons de
platano, jamon serrano y aceite de oliva
virgen extra.

sODASs



Principal:

RlSO'I"I'O: +1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Risotto cremoso al Tartufo, con setas,
torrezno de Soria y toque de queso
pecorino.

Taglia'l'e"e: +1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Tagliatelle al estilo Wok, con dados de pollo,
almendra, salteado con salsa de soja, miel y
cebolla frita.

Pinsa de bacalao:

Pinsa de tinga de bacalao, ralladura de
lima, salsa thai y miel picante.

Pollo al piri pirt:
Contramuslo de pollo al piri piri con
ensalada fresca y papas arrugadas.

Entrana:

Entrana de ternera macerada de la casa,
patatas fritas y mojo verde.

SODASs



Postre:

® Yogurt griego con miel, coulis de uva
y galleta Lotus.

® Tortita healthy con platano, toque de
miel y punto de nata.

® Shot de bizcocho choco con frostie
Soda’s y caramelo de cafe.

® Tarta de galleta con chocolate.

e Helado: tarrina o bombén.

Bebida:

Cafa rubia / refresco / agua 500ml
Copa de vino :

Blanco: Tampesta Albarin
Blanco: Impresiones
Tinto: Petit Pittacum

Puedes anadir tu digestivo +5€

”/Z abw lenic:

Clasico, Maracuya o Granadina

sODASs



