
I n c l u y e  b o l l i t o  d e  p a n .

V á l i d o  d e  L u n e s  a  J u e v e s
m e d i o d í a .

M e n ú  p o r  p e r s o n a ,  n o  p a r a  
c o m p a r t i r .

B e b i d a s  a d i c i o n a l e s  y  e s p e -
c i a l e s  t e n d r á n  s u p l e m e n t o .

S ó l o  p a r a  t o m a r  e n  s a l a ,  N o  
t a k e  a w a y .

Picoteo + principal + postre o 
café + bebida
18,00€

( M e n ú  n o  v a l i d o  e n  f e s t i v o s ,  n i  
v í s p e r a s  d e  f e s t i v o s )



Picoteo:
Cuchara día: crema de calabaza, 
con chips de plátano, AOVE y lascas de 
cecina.

Huevos “rotos”: Con tartar de sal-
chichón y huevo poché.

Green salad: con rúcula y mez-
clum, kiwi, feta, granada, nueces y vi-
nagreta.

Nachos: totopos de maíz, sobrasa-
dan, mozzarella, miel, pico de gallo y 
nata agria.

Boniato: asado a la boloñesa, con 
pesto y gratinado de quesos.



Principal:
Asado: de ternera a larga coccion, 
con salsa negra criolla, con parmentier 
de patata.

Pollo: contramuslo marinado, con vi-
nagreta, patata rústica y salsa tártara.

Pinsa de bacalao: con queso 
ahumado, rúcula y miel.

Rissotto: con cremoso de cecina y 
setas.

Tagliatelle: trufado, con bacon y 
queso grana padano DOP.



Finaliza tu menú con copa de

Postre:

Bebida:
C a ñ a  r u b i a  /  r e f r e s c o  /  a g u a  5 0 0 m l  

C o p a  d e  v i n o  :
B l a n c o :  T a m p e s t a  A l b a r í n  
B l a n c o :  I m p r e s i o n e s  
T i n t o :  P e t i t  P i t t a c u m

S e a g r a m s  c o n  t ó n i c a  N o r d i c
G i n e b r a  P r e m i u n :

6,00 €

*Tarta de la abuela
*Panacotta de caramelo salado
*Yogurt con coulis y galleta
*Helado de cono ó paleta.
*Tortitas con chocolate y nata


