®

Valido de Lunes a Jueves
mediodia.

Meni0 por persona, no para
compartir.

Bebidas adicionales y espe-
ciales tendran suplemento.

S6lo para tomar en sala, No
take away.

Picoteo + principal + postre o
café + bebida

18,00€

Incluye bollito de pan.

(MenU no valido en festivos, ni
visperas de festivos)

sODASs



Picoteo:

Ensalada César: Mexcla de kalé
con lechuga, croutons de platano, virutas
de cecinq, pollo braseado, queso pecorino
y nuestra salsa césar.

Nachos Caneros: Totopos caseros
gratinados con quesos, sobrasada, miel,
nata agria, pico de gallo de cebolla y ci-
lantro.

Verdura del dia: Boniato asado
con salsa romesco, aceituna, ricula vy
queso azul.

Smash potatoes: Patatas smash
con asado con cochinita pibil, nata agria 'y

ralladura de Iima.

Cuchara dia: Crema de calabaza al
estilo thai. Con un toque de curry, almen-
dras, queso de cabra desmigado, aceite
de oliva virgen extra.
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Principal:

+1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Tagliafelle: Pasta tagliatelle a la
zambu con nata al queso, mantequilla
de qgjo, cilantro, limon y zamburifas.

+1,50€ Lo puedes fomar como entrante

Risotto cubano: Arroz cremoso
con platano macho, huevo poché y
queso latino.

Pinsa de bacalao: Pinsa de tinga
de bacalao al pastor con queso ahu-
mado, tapenade de aceituna negra y
miel.

Tacos de Ip()"O: Tacos de contra-
muslo de pollo con cebolla frita y salsa
tartara.

Corte de carne: Picafia brasilefia
con mojo verde y papas, salteado a la
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Postre:

» Tarta de la abuela.

* Pannacotta de caramelo salado.

. Shot de carrot cake con frostie de
mantequilla y caramelo.

» Yogurt con kiwi y galleta.

* Helado de cono o paleta.

Bebida:

Cafa rubia / refresco / agua 500ml|
Copa de vino :

Blanco: Tampesta Albarin
Blanco: Impresiones
Tinto: Petit Pittacum

Finaliza tu menuU con copa de
Goncbrva Puwemiwn:

Seagrams con ténica Nordic

6,00°¢
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