
I n c l u y e  b o l l i t o  d e  p a n .

V á l i d o  d e  L u n e s  a  J u e v e s
m e d i o d í a .

M e n ú  p o r  p e r s o n a ,  n o  p a r a  
c o m p a r t i r .

B e b i d a s  a d i c i o n a l e s  y  e s p e -
c i a l e s  t e n d r á n  s u p l e m e n t o .

S ó l o  p a r a  t o m a r  e n  s a l a ,  N o  
t a k e  a w a y .

Picoteo + principal + postre o 
café + bebida

18,00€

( M e n ú  n o  v a l i d o  e n  f e s t i v o s ,  n i  
v í s p e r a s  d e  f e s t i v o s )



Picoteo:

Ensalada César: Mezcla de kalé 
con lechuga, croutons de plátano, virutas 
de cecina, pollo braseado, queso pecorino 
y nuestra salsa césar.

Nachos Cañeros: Totopos caseros 
gratinados con quesos, sobrasada, miel, 
nata agria, pico de gallo de cebolla y ci-
lantro.

Verdura del día: Boniato asado 
con queso feta, almendra, miel y cherrys.

Montadito: Montadito de pan de 
pita con cochinita pibil y salsa tártara.

Cuchara día: Crema de calabaza al 
estilo thai. Con un toque de curry, almen-
dras, queso de cabra desmigado, aceite 
de oliva virgen extra.



Principal:

Tagliolini: Pasta tagliolini gialle a la 
arrabbiata con bonito y tapenade.

Risotto: Arroz cremoso con salsas de 
setas y huevo poché.

Bacalao asado: Lingote de
bacalao asado a baja temperatura 
con salsa verde y pisto de verduritas.

Tacos de pollo: Tacos de contra-
muslo de pollo con queso ahumado, 
rúcula, nata agria y ralladura de lima.

Corte de carne: Entraña con
patatas asadas y salsa Paris.

+ 1 , 5 0 €  L o  p u e d e s  t o m a r  c o m o  e n t r a n t e

+ 1 , 5 0 €  L o  p u e d e s  t o m a r  c o m o  e n t r a n t e



Finaliza tu menú con copa de

Postre:

Bebida:
C a ñ a  r u b i a  /  r e f r e s c o  /  a g u a  5 0 0 m l  

C o p a  d e  v i n o  :

B l a n c o :  T a m p e s t a  A l b a r í n  
B l a n c o :  I m p r e s i o n e s  
T i n t o :  P e t i t  P i t t a c u m

S e a g r a m s  c o n  t ó n i c a  N o r d i c

G i n e b r a  P r e m i u n :

6,00 €

Tarta de la abuela.

Pannacotta de caramelo salado.

Yogur con fruta de temporada y miel.

Helado de cono o paleta.


