
Ensalada césar de mezclum con kalé, croutons, cecina, pollo braseado y queso grana padano DOP
Huevos rotos con patatas fritas, huevos, crema de trufa, jamón de cebo y pimientos de padrón.

Nachitos cañeros con totopos caseros gratinados con quesos, sobrasada, miel, cebolla encurtida,
pico de gallo, nata agria y cilantro.

Taco de cochinita de cerdo, queso latino, cebolla encurtida y pico de gallo.

Café y licores

Cazuela de bacalao.
Media pinsa clásica (ver en carta las opciones).

Entraña Argentina trinchada en su jugo con aliño casero.
Acompañado de patatas fritas y mojo verde.

Agua y Té Soda’s

Bautizos, comuniones y reuniones

Vino del Bierzo Petit Pittacum

Café puchero y una botella de chupito por cada 10 personas a elegir
(orujo, orujo de hierbas, café, pacharán, etc.).

*Este menú incluye servicio personalizado, con mantelería, minuta del menú y zona privada.

Entrantes (para compartir cada 4 personas)

Principal (a elegir)

35€ por persona

Bodega (1 botella por cada 3 personas)

Vino Albarín Blanco Tampesta

Postre (a elegir uno para toda la mesa)

Shot de cremoso de queso con coulis de frutas de temporada y ralladura de lima.
Crépe Suzette al estilo París con cremoso, reducción de naranja y quenelle.

MENÚ BÁSICO

*ilimitado


