®

Valido de Lunes a Jueves
mediodia.

Meni0 por persona, no para
compartir.

Bebidas adicionales y espe-
ciales tendran suplemento.

S6lo para tomar en sala, No
take away.

Picoteo + principal + postre o
café + bebida

18,00€

Incluye bollito de pan.

(MenU no valido en festivos, ni
visperas de festivos)

sODASs



Picoteo:

Hummus: Hummus de garbanzo con
granada, melocoton y aceite de oliva.
Acompanado con pan de gjo.

Nachitos Caneros: Totopos case-
ros gratinados con quesos, guacamole,
pollo, cebolla encurtida y nata agria.

Berenjena asada: Berenjenc
asada gratinada a los 4 quesos con queso
azul, mozzarella, queso suave y parmesano
regiano.

Huevos “rotos ': Huevos rotos con
virutas de salchichdon Entrepenas, salsa
brava picantona y toque de miel.

Cuchara del dia: Crema de verdu-
ras con aceite de oliva virgen extra con
chips de platano y cecina.
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Principal:

+1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Orchette: Orejitas de pasta al pesto
con almendras, tomate cherry y queso
parmesano.

+1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Risotto: Arroz cremoso con setas
trufa y ralladura queso ahumado.

Cazuela de bacalao: Cazuela
de bacalao gratinada con aguacate y
mayo trufa.

Pollo asado: Pollo asado con
ensalada verde, alino citrico, encurti-
dos y pan multisemilla.

Hamburguesa: Hamburguesa de
ternera tipo smash con queso de
cabra, rodgjas de pepinillo encurtido,
salsa de frutos rojos y rocula. Con
patatas fritas.
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Postre:

» Tarta de la abuela.

* Yogurt con kiwi con crocante.

» Shot de queso con coulis de frutas de
temporada.

* Macedonia de frutas con hierbabuena.

* Helado de cono o paleta.

Bebida:

Cafa rubia / refresco / agua 500ml|
Copa de vino :

Blanco: Tampesta Albarin
Blanco: Impresiones
Tinto: Petit Pittacum

Finaliza tu menU con copa de
Gincbrva Pruvemiown:

Seagrams con ténica Nordic

6,00°¢
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