Bautizos, comuniones v reuniones

MENU BASICO
28:€ por persona

Entrantes (para compartir cada 4 personas)

e Ensalada césar de mezclum con kalé, croutons, cecina, pollo braseado y queso grana padano DOP.
e Huevos rotos con patatas fritas, huevos, crema de trufa, jamén de cebo y pimientos de padrén.
e Nachitos caferos con totopos caseros gratinados con quesos, sobrasada, miel, cebolla encurtida,

pico de gallo, nata agria y cilantro.
e Taco de cochinita de cerdo, queso latino, cebolla encurtida y pico de gallo.

Principal (aclegir)

e Cazuela de bacalao.
® Media pinsa clasica (ver en carta las opciones).
e Entrafa Argentina trinchada en su jugo con alifio casero.
Acompafiado de patatas fritas y mojo verde.

Postre (aclegir uno para todalamesa)

e Shot de cremoso de queso con coulis de frutas de temporada y ralladura de lima.
e Crépe Suzette al estilo Paris con cremoso, reduccién de naranja y quenelle.

Bodega (1botella por cada 3 personas)

e Aguay Té Soda's e Vino del Bierzo Petit Pittacum e Vino Albarin Blanco Tampesta
*ilimitado

Café v licores

Café puchero y una botella de chupito por cada 10 personas a elegir
(orujo, orujo de hierbas, café, pacharan, etc.).



TARTAS BAJO PEDIDO

Personalizadas para cada ocasion
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Varios sabores disponibles  Rellenos personalizados

Tartas para cumpleanos o eventos

Tamano mediano o grande

Entre 55 - 100€
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