
I n c l u y e  b o l l i t o  d e  p a n .

V á l i d o  d e  L u n e s  a  J u e v e s
m e d i o d í a .

M e n ú  p o r  p e r s o n a ,  n o  p a r a  
c o m p a r t i r .

B e b i d a s  a d i c i o n a l e s  y  e s p e -
c i a l e s  t e n d r á n  s u p l e m e n t o .

S ó l o  p a r a  t o m a r  e n  s a l a ,  N o  
t a k e  a w a y .

Picoteo + principal + postre o 
café + bebida

19€

( M e n ú  n o  v a l i d o  e n  f e s t i v o s ,  n i  
v í s p e r a s  d e  f e s t i v o s )



Picoteo:
Pesto salad: rúcula, aguacate,  che-
rrys confitados, queso feta y aliño de pesto.

Nachitos: un clásico, con guacamole 
casero, dados de pollo a la BBQ, pico de 
gallo y nata agria. 

Berenjenas asadas: Berenjenas 
asadas gratinadas con mozzarella y queso 
ahumado. Sobrasada, miel y almendras.

Milhoja: de patata, crujiente con salsa 
brava, lascas de jamón, salsa brava de la 
casa y ralladura de lima.

Cuchara del día: Salmorejo de 
sandía con chips de plátano, granada  y 
AOVE.



Principal:
Tagliatelle: Pasta con selección de 
quesos y torrezno de soria.

Risotto: Risotto con cremoso mari-
nera y queso parmesano.

Pollo asado: Pollo asado macera-
do 36 horas con patata baby y ensala-
da verde.

Revuelto de bacalao: Revuelto 
de bacalao con setas, tapenade de 
aceituna negra y crema de trufa.

Corte de carne: Entraña marina-
da de la casa con mojo verde y patatas 
fritas.

+ 1 , 5 0 €  L o  p u e d e s  t o m a r  c o m o  e n t r a n t e

+ 1 , 5 0 €  L o  p u e d e s  t o m a r  c o m o  e n t r a n t e



Finaliza tu menú con copa de

Postre:

Bebida:
C a ñ a  r u b i a  /  r e f r e s c o  /  a g u a  5 0 0 m l  

C o p a  d e  v i n o  :
B l a n c o :  T a m p e s t a  A l b a r í n  
B l a n c o :  I m p r e s i o n e s  
T i n t o :  P e t i t  P i t t a c u m

S e a g r a m s  c o n  t ó n i c a  N o r d i c
G i n e b r a  P r e m i u n :

6,00 €

Tarta de la abuela
Granizado de melón
Yogurt con miel y fruta.
Shot de tarta de queso con galleta y coulis
Helado de cono o paleta.


