®

Valido de Lunes a Jueves
mediodia.

Meni0 por persona, no para
compartir.

Bebidas adicionales y espe-
ciales tendran suplemento.

S6lo para tomar en sala, No
take away.

Picoteo + principal + postre o
café + bebida

19¢

Incluye bollito de pan.

(MenU no valido en festivos, ni
visperas de festivos)

SODASs



Picoteo:

Ensalada Ceésar: Nuestra version
de la César con mix de lechugas, pollo
Jugoso, cecina, pecorino, croutons de pla-
tano y salsa César de la casa.

Nachitos gratinados: Totopos
caseros gratinados con con salsa suave de
quesos, mozzarella fundida, pollo gratina-
do, cebolla encurtida y coulis de uva.

Huevos “rotos’: Huevos rotos con
huevo poché, aceite de trufa, mayonesa
trufada y lascas de cecina.

Berenjena gratinada: Berenjena
asada con pomodoro, queso ahumado y
pecorino gratinado. Con toque de pesto
verde.

SOPG fria: Sopa fria de esparragos,
con crunchy de pistacho y aceite de oliva

SODA’S



Principal:

Pasta del dia: Pasta con crema de
queso pecorino, huevo poché, pimienta
negra y torrezno de Soria crujiente.

+1,50€ Lo puedes tomar como entrante

RISOH‘O: Arroz cremoso con salsa de
Ibéricos, con toque de jamon serrano.

+1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Pinsa de bacalao: Masa de pinsa
romana con salsa de queso, tinga de ba-
calao al pastor, tomates cherry, aceituna
negra, aceite de pesto y brotes frescos.

Shawarna de pollo: Polio espe-
ciado con cebolla encurtida, lechuga,
tomate y salsa fresca. Acompanado de
chips de platano.

Corte de carne: Entrafia ala plan-
cha con patata smash, tapenade de
aceituna y tomate asado.

sODASs



Postre:

» Tarta de la abuela.

- Shot de queso con coulis de uva.
» Raspado de cafe.

* Yogurt con miel, granola y kiwi.
* Helado de cono o bombaén.

Bebida:

Cafa rubia / refresco / agua 500ml
Copa de vino :

Blanco: Tampesta Albarin
Blanco: Impresiones
Tinto: Petit Pittacum

Finaliza tu menU con copa de
Goncbrva Puwemiwn:

Seagrams con ténica Nordic

6,00°¢

sODASs




