
I n c l u y e  b o l l i t o  d e  p a n .

V á l i d o  d e  L u n e s  a  J u e v e s
m e d i o d í a .

M e n ú  p o r  p e r s o n a ,  n o  p a r a  
c o m p a r t i r .

B e b i d a s  a d i c i o n a l e s  y  e s p e -
c i a l e s  t e n d r á n  s u p l e m e n t o .

S ó l o  p a r a  t o m a r  e n  s a l a ,  N o  
t a k e  a w a y .

Picoteo + principal + postre o 
café + bebida

19€

( M e n ú  n o  v a l i d o  e n  f e s t i v o s ,  n i  
v í s p e r a s  d e  f e s t i v o s )



Picoteo:

Ensalada del día: Ensalada de 
cogollo, higos salteados, manzana con�-
tada, vinagreta clásica y cecina.

Nachitos cañeros: Totopos case-
ros gratinados con con salsa suave de 
quesos, mozzarella fundida, sobrasada, 
miel, cebolla encurtida y nata agria.

Patatas trufadas: Receta clásica 
de Tru�le fries caseras con mayo trufa, 
aceite de trufa y nube de queso parmesa-
no.

Berenjena asada: Berenjena 
blanca asada a la pizzaiola. Con pomodo-
ro, bacon, burrata y pesto.

Crema de verduras: Crema de 
calabacín y calabaza con queso feta, 
paloma crocante, aceite de oliva virgen 
extra y pimentón ahumado.



Principal:

Pasta del día: Noodles de Sinchuan, 
con verduritas salteadas, pasta de cacahuete, 
reducción al Pedro Ximénez y cilantro.

Risotto: Arroz cremoso con setas trompe-
ta, cremosos de ibéricos y queso parmesano.

Pollo marinado: Contramuslo de 
pollo marinado con chimichurri y ensalada de 
carpaccio de pepino holandés y aguacate.

Media pinsa: Pinsa de bacalao con 
queso ahumado, tapenade, miel y almendras. 
Con toque de rúcula.

Corte de carne: Entraña a la plan-
cha con patatas fritas, mojo y pimientos 
asados.

+ 1 , 5 0 €  L o  p u e d e s  t o m a r  c o m o  e n t r a n t e

+ 1 , 5 0 €  L o  p u e d e s  t o m a r  c o m o  e n t r a n t e



Finaliza tu menú con copa de

Postre:

Bebida:
C a ñ a  r u b i a  /  r e f r e s c o  /  a g u a  5 0 0 m l  

C o p a  d e  v i n o  :

B l a n c o :  T a m p e s t a  A l b a r í n  
B l a n c o :  I m p r e s i o n e s  
T i n t o :  P e t i t  P i t t a c u m

S e a g r a m s  c o n  t ó n i c a  N o r d i c

G i n e b r a  P r e m i u n :

6,00 €

Tarta de la abuela.

Shot de cremoso de chocolate y galleta 

Lotus.

Tarta carrot de la casa.

Yogurt con miel, granola y kiwi.

Helado de cono o bombón.


