®

Valido de Lunes a Jueves
mediodia.

Meni0 por persona, no para
compartir.

Bebidas adicionales y espe-
ciales tendran suplemento.

S6lo para tomar en sala, No
take away.

Picoteo + principal + postre o
café + bebida

19¢

Incluye bollito de pan.

(MenU no valido en festivos, ni
visperas de festivos)

SODASs



Picoteo:

Ensalada del dia: Ensalada de
cogollo, higos salteados, manzana confi-
tada, vinagreta clasica y cecina.

Nachitos caneros: Totopos case-
ros gratinados con con salsa suave de
quesos, mozzarella fundida, sobrasada,
miel, cebolla encurtida y nata agria.

Patatas trufadas: Receta clasica
de Truffle fries caseras con mayo trufa,
aceite de trufa y nube de queso parmesa-
no.

Berenjena asada: Berenjeno
blanca asada a la pizzaiola. Con pomodo-
ro, bacon, burrata y pesto.

Crema de verduras: Crema de
calabacin y calabaza con queso feta,
paloma crocante, aceite de oliva virgen
extra y pimentén ahumado.

sODASs



Principal:
PGSI‘O del did: Noodles de Sinchuan,

con verduritas salteadas, pasta de cacahuete,
reduccion al Pedro Ximénez y cilantro.

+1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Risotto: Arroz cremoso con setas trompe-
ta, cremosos de ibéricos y queso parmesano.

+1,50€ Lo puedes tomar como entrante

Pollo marinado: Contramusio de
pollo marinado con chimichurri y ensalada de
carpaccio de pepino holandés y aguacate.

Media pinsa: Pinsa de bacalao con
queso ahumado, tapenade, miel y almendras.
Con toque de ricula.

Corte de carne: Entrafia a la plan-
cha con patatas fritas, mojo y pimientos
asados.

sODASs



Postre:

 Tarta de la abuela.

* Shot de cremoso de chocolate y galleta
Lotus.

* Tarta carrot de la casa.

* Yogurt con miel, granola y kiwi.

 Helado de cono o bombon.

Bebida:

Cafa rubia / refresco / agua 500ml|
Copa de vino :

Blanco: Tampesta Albarin
Blanco: Impresiones
Tinto: Petit Pittacum

Finaliza tu menuU con copa de
Goncbrva Puwemiwn:

Seagrams con tonica Nordic

6,00°¢

sODASs



